Me*%rs cuinats i catering

R

-alinada con aceite de oliva
S, queso curadm y su vinagreta al pesto
— Fiambre de carne y col a los aromas de mallorca
Filetes de lenguado rebozados

Muslitos de pollo asados al aroma de romero y limoén

Berenjenas rellenas de carne con salsa de tomate
Pan
Precio: (16€ por comensal)
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BUFFETS PARA LEEVAR=CATERING
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BUFFET OPCION 3
Coca clasica mallorquina de trempo
Pastel de hojaldre con espinacas a la crema
Terrina de queso con salmon ahumado y frutos secos
Ensalada de pimientos y berenjenas con su ajo, perejil y
aceite de oliva
Ensalada de pollo con pifia y crema suave a la naranja
Huevos frios, crema de atun y su mahonesa ligera
Clasico fiambre de ave trufada con su gelatina
Centro de lomo asado con compota de manzanas
Pastel de berenjenas y carne con salsa de tomate al
orégano
Estofado de sepia con cebolla al estilo mallorquin
Pan blanco e integral
Precio: (22€ por comensal)
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BUFFET OPCION 4
Coca clasica mallorquina de pimientos
Quiche de gambas con beicon
Terrina de pescado fria con salsa al cebollino
Ensalada de tomate con queso fresco y aceite de oliva al
pesto
Variedad de lechugas con fruta fresca y su vinagreta de
citricos
Cogollos, anchoas, queso curado y alifio de balsamico
Salmén ahumado al hinojo fresco
Roastbeef
Pierna de cerdo asada con compota de arandanos
Calabacines rellenos de pescado y marisco con salsa de
tomate
Cazuela de tumbet con lomo al estilo mallorquin
Supremas de bacalao gratinadas con allioli
Tres tipos de pan
Precio: (28€ por comensal)
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POSTRE N.1
elado de dos sabo ‘
Gato

Reposteria fina
Precio: 4.00€ por comensal

MENU NINOS 1
ortilla de patatas
' etas de ave

es de pollc '
0: 6.00€
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